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Riza Carnaroli D.O.P.

R101 - Riza Carnaroli D.O.P.
10x1000g

|z Baraggia Biellese i Vercellese, referentna tocka proizvodnje
Zaccaria. Povijesna sorta Carnaroli uzgajana u CistoCi
netaknute prirode i proizvedena u potrazi za najviSom
mogucom kvalitetom, izuzetno ukusna s velikim i postojanim
zrnom. |dealno za inovativna i tradicionalna rizota, te za
salate od rize, okus koji uvijek iznenadi.
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Riza Carnaroli Bianco Perla r,“r 1=
R103 - Riza Carnaroli Bianco Perla < 0 o
10x1000g S
Iskonski okus sela u potrazi za savrSenstvom. 8 s
Ima svjetlu i bisernu boju zbog viSeg stupnja obrade, to §
omogucuje maksimalno Sirenje zrna tijekom kuhanja. —= faun
Dobro oslobadanije skroba pogoduje prirodnoj kremoznosti -
rizota, za savrSene, kremaste i skladne rizote.
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Riza Vialone Nano -r-———- -
R105 - RiZa Vialone Nano <C amio f
10x1000g & i Z

< S Andreg | 5
Riza u kojoj mozete cijeniti sav karakter teritorija i Zaccaria 8 0 .
metode proizvodnje. T e g
Zrno je zaobljene jezgre, velike debljine i konzistencije. N e "

Namijena je tradicionalni rizoto, ali ima beskonacne
mogucnosti koriStenja.

RiZza Carnaroli Vintage

R102 - Riza Carnaroli Vintage
10x1000¢g

Originalna i autenticna Carnaroli riza, odlezana za maksimalnu
konzistenciju i najmanje oslobadanje Skroba tijekom kuhanja.
Rijec je o rizi koja se u pripremi rizota mora malo ili nimalo
preprziti i stalno mijesati tijekom dodavanja temeljca za
vrhunski kremozni rizoto. SavrSeno za kuhanje i rizoto, izvrsna
za klasi¢ne salate i ,timballi®.

Riza Arborio D.O.P.

R104 - Riza Arborio D.O.P.
10x1000g

|z Baraggia Biellese i Vercellese, autenticna riza Arborio kako
je propisano specifikacijom DOP. Potjece iz Baraggie i usla je
u povijest talijanskog uzgoja rize, ima vrlo veliko i konzistentno
zrno. Jedinstvena i specificna riza, savrsena za tradicionalna
rizota, aisto tako i razna kreativna jela.

Riza S. Andrea D.O.P.

R106 - RiZza S. Andrea D.O.P.
10x1000g

|z Baraggia Biellese i Vercellese, vrlo ukusna i upija zaCine vise
od hilo koje druge rize. Ima srednje krupno zrno koje tijekom
kuhanja otpusta Skrob i stoga rizoti postaju jako kremasti

i ,allonda® Izvrsna za rizoto koji je kremozan zahvaljujuci
obilnom oslobadanju Skroba. Prvi izbor u pripremi juha,
slastica, sicilijanskih arancina, suppliai fritula od rize.

Riza Roso Integrale

I

R107 - Riza Roso Integrale
10x1000g

Riza s crvenim perikarpom koju karakterizira blago ljutkast,
njezan i karakteristican miris te se preporucuje sljubljivanje
s povréem i ribom.

Zahvaljujuci svom intenzivnom okusu izvrsna je Cak i ako
se konzumira bez ikakvih zacina ili zacinjena s malo ekstra
djevicanskog maslinovog ulja.

Visoka nutritivna vrijednost koja je izdvaja zajedno s
bogatstvom antioksidansa Cini ovu crvenu rizu savrSenom
za laganu i uravnotezenu prehranu.

Kuhanjem joj daje luminozan i sjajan izgled $to je Cini
idealnim za jela velikog efekta.
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Riza Selenio BIO

R109 - RiZa Selenio BIO
10x1000g

Organska Selenio riza, dragocjena riza okruglog, sitnog i
kristalnog zrna.

Vrsta rize podrijetlom iz sorte Selenio uzgajana iskljucivo
prirodnim metodama koje karakteriziraju i ozhiljno
ogranicavaju proizvodnju.

Certificirana je kao organska i idealana je za juhe i deserte.
Namjena za sushi i japansku kuhinju, ukusnog i postojanog
zrma, dobro se kuha i moze se koristiti za pripremu rizota
kojima daje dasak kremoznosti.

RiZza Nero Otello

R108 - Riza Nero Otello
10x1000g

Riza s crnim perikarpom, sorta Otello ima intenzivan miris

sa zacinskim i przenim notama, njezine karakteristike

mirisa i konzistencije zrna Cine je iznimno svestranom i
upotrebljivom u svakoj kombinaciji.

Kada je kuhano, zrno ostaje savrseno cijelo, luminozno i
sjajno, brzo se kuha i bogato je antioksidativnim polifenolima.




