Krema od Balsamica - ‘Classica’

C0825 - Krema od Balsamica - ‘Classica’
12x600g

Idealno za: salate, peceno i kuhano meso, salame i Sunku, ribu,
sendvice, pizzu, pomfrit, voce, sladoled, palaCinke, cheesecake.
SavrSeno za i ukrasavanje svih jela od predjela do deserta.
Proizvodi se s tipicnim mo$tom iz Modene, koncentriranim
i pomijesanim s ostarjelim balsamicom: glavno mu je
obiljezje velika gustoc¢a i mogucnost kuhanja.

Bijeli Balsamico Oro Nobile

G425 - Bijeli Balsamico Oro Nobile 4x500ml
G420 - Bijeli Balsamico Oro Nobile 6x250ml

Proizvodi se koristenjem bijelog grozda, acetificiranog i
ostarjelog u hrastovim bacvama kako bi dobio svoju tipicnu
jantarnu boju. Njegova najupecatljivija znacajka je da ne
mijenja boju jela, ve¢ dodaje voénu i blago kiselkastu aromu
i okus (izvrsno zamjenjuje vinski ocat). Idealno za: aperitive,
salate, sirovo i kuhano povrce, umake, ribu i plodove mora,
bijelo meso (piletina i puretina), svjeZi sir, voéne salate.

Perle od bijelog Balsamica sa
okusom Sipka - Nara

G627 - Perle od bijelog Balsamica sa okusom
Sipka - Nara 4x370g.

Idealno za: mijeSane salate i povrce, avokado, piletinu,
puretinu, ribu i plodove mora, voce, predjela, vocne salate,
sladoled, pudinge i deserte.

Perle od bijelog Balsamica sa
okusom Smokve

G625 - Perle od bijelog Balsamica sa okusom
Smokve 4x370g.

Idealno za: meso (carpaccio, foie gras, tartare...), ribu,
predjela, mijeSane salate, sirovo ili kuhano povrce, krumpir,
voce, sladoled, pudinge i deserte.

Perle Tresnja

G635 - Perle Tre$nja
4x370g.

Saba - Varenik - Dresing

L200 - Saba - Varenik - Dresing
6x500ml.

Prirodni zasladivac dobiven laganim kuhanjem mosta

od vrsta Trebhiano i Lambrusco. Povezan sa seoskom
tradicijom posluzivao se na sirevima, kao energetska pica,
lijecio grlobolju. Idealno za: pripremu koktela, njezne sireve,
suhomesnate proizvode, vocne salate, svjeze i kuhano voce,
sladoled, jogurt, palacinke, cheesecakes, muffine...

Krema od bijelog Balsamica

C0826 - Krema od bijelog Balsamica
12x600g

Idealno za: ribu i plodove mora, njezne sireve, perad, salate,
povrce na zaru ili kuhano, sunhomesnate proizvode, gljive, juhe,
sladolede i sorbete... Proizvodi se od tipicnog mosta iz Modene,
koncentriranim i pomijesanim s ostarjelim balsamicom: glavno
mu je obiljeZje velika gustoca i moguénost kuhanja (mijesane
salate, sendvidi, paste, meso, ribe, sirevi...).

Perle od Balsamica - Clasic

G621 - Perle od Balsamica - Clasic

Idealno za: meso s rostilja, ribu i plodove mora, predjela,
mijeSanu salatu, kuhano ili grill povrce, rajcicu i mozzarellu,
hladnu rizu, voce, sladoled, sireve, puding i deserte.

Perle od bijelog Balsamica sa
okusom Limuna

G633 - Perle od hijelog Balsamica sa okusom Limuna
4x370¢g.

Idealno za: salate, ribu i plodove mora, carpaccio,
suhomesnate proizvode, predjela, sorbete, vocne salate,
cheesecake, jogurt, koktele ...

Perle od Balsamica sa okusom
Tartufa

G623 - Perle od Balsamica sa okusom Tartufa
4x370¢g.

Idealno za: mijesane salate, povrce na Zaru, govedinu, jaja i
omlete, suSeno meso, krumpir, sireve, predjela, rizu.

Perle Yuzu

G681 - Perle Yuzu
4x350¢g.

Perle Soja

G685 - Perle Soja
4x350g.

Perle Ponzu

G683 - Perle Ponzu
4x350g.




